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RESTAURANGER

Mdssrestauranger AB dr ett familjedgt féretag som pd uppdrag av Stockholmsmdéssan
bedrivit restaurangverksamhet vid méssor och andra evenemang sedan starten 1970.
Mdssrestauranger driver tolv permanenta restauranger samt ett flertal tillfilliga
restauranger bdéde i mésshallarna och vtanfér dem. Vi har en stor
bestdllningsverksamhet och kapaciteten att arrangera skrédddarsydda evenemang,
kongresser, banketter och fester for flera tusen gdster.

Vi séker en Souschef till The Parkside-
Stockholmsméssans arrangemangs-, event- och utstéllarrestaurang.

Restaurang The Parkside &r hjdrtat pa Stockholmsméssan nér det géller
bankettarrangemang, events och utstéllarmaltider. Har gér kvantitet och kvalitén hand i
hand, och vi &r oerhért stolta évar att ar efter ér kunna laga modern, spénnande och
nyttig mat till alla vara géster som &r ndgra av Europas mest ndjda massbesskare och
kongressgdister.

| mdssbruset p& Stockholmsméssan finns alltid ett behov att sitta ner och bli serverad en
god, véllagad maltid varfér vi p& Méssrestauranger vill driva The Parkside som ett
gastronomiskt moget, kreativt och nyténkande kék. Nagot vi verkligen har lyckats med
tack vare véra kreativa och duktiga kockar.

Som souschef hos oss léigger vi stor vikt vid ditt kvalitetstéink, din kreativitet samt din
fsrméga att laga mat i hégt tempo. Att arbeta som souschef pé& The Parkside innebér att
du skall vara en trygg ledare med ett logistiskt téink och samtidigt ha ett samarbetsvilligt
synsdtt med dvriga avdelningar och kollegor. Dina kollegor i koket bestér av sex
fastanstéllda kockar och kallskénkor samt ett stort antal extraanstéllda som du skall
tycka om att leda, utveckla och samarbeta med vid stérre arrangemang.

Som person &r du en ansvarstagande och stresstalig idéspruta som drivs av att utveckla
och leda personal kring modern och nutida matlagning. Du &r van vid att jobba med
menyplanering och &r trygg och nyfiken pa nya smaksammanséttningar.

P& Méssrestauranger och The Parkside arbetar vi dedikerat med ekologisk matlagning
varfér vi éven ser att du delar dessa tankar med oss.

Om du har négra fragor géllande tiénsten kontakta Sara Bourelius 08-727 72 06
Vénligen skicka din ansékan till personal@massrestauranger.se
Véalkommen till oss.
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